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Die Philosophie unseres Restaurants,

E

zeigt sich in der Geschichte des Olbaumes!

Wie das Klima des Mittelmeerraumes fiir den Olivenbaum,
so steht fur uns die Gastfreundschaft an erster Stelle.

Gerade deshalb ist es unser hdchstes Ziel,
lhnen eine gute Zeit zu gestalten.

Gern mochten wir Sie mit unseren mediterranen
Kostlichkeiten verwéhnen.

Wir laden Sie ein, ein wenig bei uns zu verweilen.
Go6nnen Sie sich eine Auszeit, schmecken und
genielSen Sie unsere sudliche Gastlichkeit in angenehmer
und freundlicher Atmosphdire.
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.Der Mittelmeerraum gilt als Wiege unserer europdischen
Zivilisation und ist auch die historische Heimat des Olbaumes.
Der Olivenbaum gedeiht am besten im Mittelmeerklima.
Ihm behagen die warmen, oft gliihend heilsen Sommer,
die geringen Niederschlagsmengen und
die sehr milden Wintertemperaturen.”

Die Frtichte des Olivenbaumes sind nicht nur sehr sghmackhafr,
sie liefern auch wunderbatres, kstliches Ol.

Schon seit Jahrtausenden nutzen die Menschen das Olivendl.
Es wird nicht nur zur Zubereitung von Speisen verwendet.
Es dient auch zur Pflege des Kérpers, zur Heilung von Wunden
und Krankheiten, und war damals zusdtzlich die brennende
Lichtquelle in ihren Hdusern.

Im klassischen Olympia wurde nach den Wettkampfspielen,
zu Ehren des Zeus, ein schlichter Kranz aus Olivenzweigen
als Siegespreis verwendet.

Der Olzweig gilt bis heute als Friedenssymbol
(siehe das Emblem der UN-Friedenstruppen), nachdem die
von Noah ausgesandte Taube den Olzweig,
als Gottes Friedens- und Verséhnungszeichen, zurtickbrachte.

Olivenbdaume, ob sie nun majestdtisch solitdr,
oder in atmosphdrisch dichten Hainen beisammenstehen,
laden zum Verweilen ein.

Falls Sie eine Allergie gegen bestimmte Lebensmittel haben,
informieren Sie uns bitte, unser Personal berdit Sie gern.



SPEISEKARTE

<

\""'-_—""/

VORSPEISEN
KALT

Tsatsiki hausgemacht

Griechischer Joghurt mit Gurken,
Knoblauch und Dillspitzen

Weille Taramas
Fischrogencreme mit Extra Virgin Olivendl

Melitzanosalata
Auberginencreme verfeinert mit Paprika und Zwiebeln

Fava
Spalterbsencreme nach Art des Hauses

Kopanisti

Schafskdsecreme pikant gewdirzt
mit roter Paprika verfeinert

Feta

Griechischer Schafskdse
auf Tomaten-Carpaccio und Zwiebeln

Skordopsomo

Knoblauchbrot mit frischen Tomaten,
Basilikum und Olivenfilets

4,00

5,50

4,50

4,50

4,50

550

4,50
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SUPPEN

8. Champignoncremesuppe

9. Tomatencremesuppe

N
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VORSPEISEN
WARM UND VEGETARISCH

10. Saganaki

Panierter Fetakdse
abgerundet mit Erdbeerkonfitiire

11. Pourakia Melitzanas
Auberginenfilets gefullt mit Schafskdse

12. Manitaria
Pilze in Weillweinsauce und karamellisierten Zwiebein

13. Feta Pickantiko

Gebackener Fetakdse mit frischen Tomaten,
Chili und Oregano

550

5,00

6,50

7,50

6,50

6,50
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14.

13

16.

1

18.

19.

Flogieres

Kdse-Rolls in Bldtterteig gebacken
aus unterschiedlichen griechischem Kdse,
mit Feigenkonfitlire gereicht

Dolmadakia

Hausgemachte gefiillte Weinblctter mit
Tsatsiki aus eigener Herstellung

Pikilia warm

Vorspeisenplatte mit gebratenen Zucchini,
gebratenen Auberginen, Zucchinifrikadellen, Kdse-Rolls
und griechischem Joghurt mit geriebener Zitrone

Pirgaki Lachanikon

Gemtisetiirmchen mit gegrilltem Halloumi Kése
aus Zypern

i
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6,50

5,00

8,50

8,50

WARM MIT FLEISCH UND FISCH

Gyros Bruschetta

Mit frischen Tomaten, griechischem Joghurt,
garniert mit frischem Basilikum

Garides Saganaki

Garnelen zart geschnitten, abgelGscht mit Ouzo
in Tomatensauce und Fetakdse

550

9,50
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20.

21.

22,

23.

24,

25.

26.

27.

Oktopus und Babycalamaris

Frisch vom Grill
serviert in einer Zitronen-Olivenél-Marinade

Meze Elia

(fir 2 Personen)
Feine Auswahl griechischer Vorspeisen

Gebratene Calamari
Serviert mit Basilikum Pesto

Ochtapodi
Oktopus in Rotweinsauce und karamellisierten Zwiebeln

)

AUS DEM MEER

Lavraki

Wolfsbarschfilet (oder im Ganzen gegrillt)
mit mediterranem Bulgur und Babyspinat

Tsipoura

Dorade Royal Filet (oder im Ganzen gegrillt)
mit mediterranem Gemdse und Krduter-Drillingen

Lachsfilet

Mit Wurzelgem(ise in feiner Dillsauce und Babykartoffeln

Garnelen Liguine

Mit Ouzo abgeldscht, serviert in einer Tomaten-
Knoblauch-Sauce, frischem Basilikum und Salat

12,50

17,50

8,50

12,50

17,50

17,50

18,50

16,50
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28.

29,

30.

31,

7

33

34.

<
VOM GRILL

Gyros der Klassiker

Mit Tomaten, Zwiebeln, hausgemachten Kartoffelchips,
Tsatsiki aus eigener Herstellung und frischem Salat

Brizola

Carré vom Duroc Schwein
mit Krduter Drillingen und frischem Salat

Souvlaki Triologie

3 Fleischspief3e vom Huhn, Schwein und Lamm
mit Tsatsiki aus eigener Herstellung, hausgemachten
Kartoffelchips und frischem Salat

Paidakia

Lammkoteletts mit mediterranem Gemdise,
geriebenem Schafskdse und hausgemachten Kartoffelchips

Hahnchenbrustfilet

Mit Olivenél-Zitronen-Vinaigrette, Ofenkartoffeln
nach griechischer Art und frischem Salat

Grillteller

Héahnchenbrusthilet, Zuzuki (kleine griechische Frikadelle)
Gyros, Souviaki vom Schwein mit hausgemachten
Kartoffelchips, Tsatsiki aus eigener Herstellung und
frischem Salat

Bifteki

Frikadelle mit Feta gefiillt, Ofenkartoffeln nach
griechischer Art, Tsatsiki aus eigener Herstellung und
frischem Salat

11,50

16,50

17,50

16,50

13,50

18,50

14,50
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KREATIVE SPEZIALITATEN

35. Stifado 16,50

Geschmortes Rindfleisch, gegart in
Tomaten-Mavrodaphe-Wein-Sauce und Edelzwiebeln,
serviert mit Kartoffelptiree und frischem Salat

36. Schweinefilets 17,50

In einer Honig-Gorgonzola-Sauce, serviert mit
Rosmarinkartoffeln und Speckbohnen

37. Kalbsleber 16,50

In karamellisierter Fenchelsauce verfeinert mit
Visanto (suller Wein aus Santorin),
serviert mit Kartoffelptree

SPEZIALITATEN
AUS DEM OFEN

38. Moussaka 14,50

Auflauf mit Auberginen, Zucchini, Hackfleisch und Kartoffeln
in hausgemachter Béchamelsauce mit frischem Salat

39. Kleftiko 17,50

Lamm Haxe mit Graviera Kése und Fetakdse,
in Backpapier mit Gemdise und Kartoffeln im Ofen gegart,
frischer Salat
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SALATE

40 Choriatiki

41.

42.

43,

Griechischer Bauernsalat mit Tomaten, Gurken,
Zwiebeln, Oliven, Paprika, Kapern, Fetakdse,
Pitabrot und Extra Virgin Olivend/

Salat ,Elia”

Babycalamaris gegrillt auf griinem Salat und
mariniertem Gemtise mit Orangen-Balsamico Vinaigrette

Salata Kotopoulo

Héhnchenbrustfilet vom Grill auf knackigem Salat
mit Cherrytomaten, Paprika und Zwiebeln in
Orangen-Balsamico Vinaigrette

Salat, Mediterran”

Grlner, knackiger Salat mit gegrilltem
mediterranem Gemdtise und Balsamico-Vinaigrette

Kleiner bunter Beilagensalat
Mit hausgemachter Dressing

Unsere Speisen sind in gewohnter
griechischer Tradition frisch zubereitet.

8,50

10,50

10,50

8,50

3,50
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45,

46.

47.

48.

49,

50.
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DESSERTS

Galaktobureko

GrieBpudding in Bldtterteig
serviert mit einer Kugel Vanille Eis

Griechischer Joghurt
Mit Honig und Walntissen

Griechischer Joghurt
Mit eingelegten Friichten

Gemischtes Eis mit Sahne
Schokolade, Vanille, Erdbeere

(-
L
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FUR
UNSERE KLEINEN GASTE

Gyros klein

mit Pommes frites

Kinder Souvlaki
mit Pommes frites

550

4,50

4,50

4,50

7,00

7,00
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WEISSWEINE

Makedonikos Tsantali 021 4,50 0,751

Trocken; Rebsorte: Cuvée Roditis und Zoumiatis;
Weinkellerei Tsantali; Anbaugebiet: Makedonien

Feggites Inogenesis 021 5,50 0,751

Trocken; Rebsorte: Cuvée Sauvignon Blanc und Assyrtiko;
Weinkellerei Inogenesis; Anbaugebiet: Drama Makedonien

Retsina 021 450 0,751

Trocken, geharzt; Rebsorte: Savatiano;
Weinkellerei Tsantali; Anbaugebiet: Attika

Caramelo 021 450 0,751

Lieblich leichter Weilwein; Weinkellerei Tsantali;
Anbaugebiet: Chalkidiki

Queen of Hearts 021 5,50 0,751

Trocken; Rebsorte: Cuvée Sauvignon Blanc, Assyrtiko, Muscat;
Weinkellerei Nico Lazaridi; Anbaugebiet: Drama Makedonien

Weinschorle 021 4,00

ROSEWEINE

Feggites Inogenesis 021 550 0,751

Trocken; Rebsorte: Cuvée Grenache Rouge und
Cabernet Sauvignon; Weinkellerei Inogenesis;
Anbaugebiet: Drama Makedonien

16,00

20,50

16,00

16,00

20,50

20,50
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ROTWEINE

Makedonikos 021 450 0,751 16,00

Halbtrocken; Rebsorte: Cuvée Xinomavro und Moscomavro;
Weinkellerei Tsantali; Anbaugebiet: Makedonien

Mavrodaphne 021 450 0,751 16,00

Dessertwein — sufs; Rebsorte: Mavrodaphne;
Weinkellerei Tsantali; Anbaugebiet: Patras

Hatzimichaelis Cabernet 021 7,00 0,751 26,00

In Eichenfdissern gereift — trocken; Rebsorte: Cabernet Sauvignon;
Weinkellerei Hatzimichaelis; Anbaugebiet: Atalant Zentral-Griechenland

Grande Reserve Naoussa 0,21 6,00 0,751 22,50

Reife Tannine — trocken; Rebsorte: Xinomavro; Weinkellerei Boutari;
Anbaugebiet: Naoussa Makedonien Nord-Griechenland

King of Hearts 021 6,00 0,751 24,00

Trocken; Rebsorte: Cuvée Cabernet Sauvignon, Merlot;
Weinkellerei Nico Lasaridi; Anbaugebiet: Ost-Makedonien

Caramelo 021 450 0,751 16,00

Lieblich leichter Rotwein; Weinkellerei Tsantali;
Anbaugebiet: Chalkidiki

SEKT

Henkell 021 550 0751 17,50

Prosecco 021 5,50 0,751 17,50



